


Entrer dans la boutique TOOMORE, c’est plonger dans l’histoire. 

Celle d’une tradition familiale et nationale ancestrale : la culture de 

la prestigieuse datte Majhoul.

C’est à Boudnib, sur les terres de nos ancêtres dans la région du 

Tafilalet qu’a été découvert le Majhoul au XIXe siècle. Surnommée 

depuis la Reine des dattes, elle a conquis le coeur des Marocains et  

est devenue indispensable à toute célébration et grande occasion. 

De nos plantations jusqu’à nos vitrines, TOOMORE déploie tout son 

savoir-faire pour produire des dattes de qualité supérieure.

Notre ambition et challenge étaient de vous faire redécouvrir ce 

trésor du patrimoine culinaire marocain, en le déclinant sous ses 

formes et apparats les plus semptueux. L’excellent accueil réservé 

à nos produits et le succès qu’ils ont eu, aussi bien au Maroc qu’à 

l’étranger, nous poussent à innover encore plus tout en élargissant 

notre gamme, toujours à la recherche de l’éblouissement des sens de 

nos clients les plus raffinés. 

maisOn To o more

L U X U R Y  D A T E S



Faty Ahl Taleb - Fondatrice de Too More

” Le Royaume du Maroc a forgé, tout au long de son histoire 

millénaire, sa propre identité culturelle. L’architecture, le 

vestimentaire et l’art culinaire regorgent de l’empreinte et de 

l’influence marocaine.

Le zellige, le caftan, le couscous ou encore le thé à la menthe 

sont des contributions au patrimoine mondial, dont la simple 

évocation rappelle le Maroc et son art de vivre. 

Le Majhoul est l’un de ces produits nobles typiquement 

marocains, qui commence à peine à recevoir le traitement 

prestigieux qu’il mérite. 

Chez TOOMORE, nous sommes fiers de contribuer aux efforts 

visant la renaissance et le rayonnement international du 

patrimoine marocain à travers la valorisation de cet authentique 

produit. 

Au prestige, à la délicatesse et aux bienfaits nutritionnels de ce 

fruit, nos créations ont ajouté le raffinement et l’exotisme de la 

grande pâtisserie.

Nos Créations TOOMORE sont désormais, le présent le plus chic 

pour vos événements et célébrations, ainsi que la gourmandise 

la plus saine pour répondre à vos envies. ”



 “ C E  Q U I  E M B E L L I T  L E  D É S E R T , 

D I T  L E  P E T I T  P R I N C E ,  C ’ E S T 

Q U ’ I L  C A C H E  U N  P U I T S

Q U E L Q U E  P A R T .”  

S A I N T - E X U P É R Y



Avec plus de 450 variétés de dattes répertoriées, les oasis marocaines 

regorgent de fruits pour répondre aux différents goûts des amateurs.

C’est à la fin du XIXe siècle que fut découverte dans les palmeraies 

d’Errachidia une datte d’une qualité exceptionnelle; la saga du 

Majhoul était née.

Si son nom signifie ”inconnu” en arabe, c’est que la mutation 

génétique naturelle à l’origine de cette extraordinaire variété reste 

mystérieuse.

Sa chaire charnue, sa texture fondante, son poids largement 

supérieur à toutes les autres variétés, sa belle couleur mordorée et 

sa forme allongée font du Majhoul un fruit noble et un produit de 

luxe très vite adopté comme partie intégrante de l’hospitalité à la 

marocaine.

TOOMORE s’est spécilaisée en la valorisation de la datte Majhoul et 

la propose aux gourmets sous ses plus beaux aspects, brute ou garnie.

 

Le bijou 
du sahara 

M A J H O U L



   

Spécialiste de la Datte Premium,

TOOMORE vous propose les variétés les plus 

prestigieuses, sélectionnées des palmeraies les plus 

fertiles du Maroc, d’Algérie, de Tunisie et d’Arabie 

Saoudite, suivant les standards de qualité

les plus exigeants. 

Riches en antioxydants, vitamines, minéraux

et oligo-éléments, nos dattes sauront être votre 

gourmandise la plus saine, ainsi que

celle de vos enfants.

Nos dattes nature

Sukkari Rotab Ajwa Al Madina

Mabroum

Sagaai

Majhoul

Deglet NourSafaoui

KhidriSukkari royal

Découvrez le large choix de nos dattes nature,

aux différents goûts et textures.



La datte Majhoul est un pur produit du terroir, qui a pris racine dans 

le désert marocain avant de se répandre aux quatre coins du monde.

En 1927, c’est une famille marocaine émigrant aux Etats-Unis qui 

embarque des rejets de Majhoul dans ses bagages, pour les faire pousser 

en Californie. Ces quelques plants sont à l’origine des 2500 hectares 

actuels de Medjool, comme l’ont rebaptisé les Américains. 

Dans les années 70, des rejets issus des plantations californiennes ont 

été envoyés en Palestine / Israël où les conditions climatiques sont 

propices à la culture du palmier dattier.  En 1991, le Maroc a offert 

une dizaine de palmiers Majhoul à la Jordanie, qui ont été depuis lors 

multipliés, et font le bonheur des agriculteurs de la Jordan Valley.

Et plus récemment, dans les années 2000, l’engouement mondial pour 

le Majhoul a poussé de nouveaux pays tels que l’Égypte et l’Afrique du 

Sud à le planter sur de grandes superficies.

De toutes ces origines, la datte Majhoul marocaine reste, et de loin, 

la meilleure, puisqu’elle est la souche-mère de toutes les autres, et 

bénéficie de conditions de culture optimales et d’un savoir-faire 

ancestral.

Le parcours du
Majhoul

 

D É B U T  D U  X X e S I È C L E 

 Sa consommation s’est répandue au fil du temps et la 

reine des dattes s’exporte aujourd’hui dans le monde 

entier, prisée pour ses bienfaits sur la santé et sa valeur 

hautement énergétique autant que pour sa texture 

douce et sucrée.



Nos Créations 
To omore

Nos authentiques dattes Majhoul Premium sont 

méticuleusement garnies d’ingrédients de grande qualité.

Des classiques pâtes d’amandes et fruits secs revisitées, 

aux alliances les plus exotiques et des plus surprenantes, 

l’innovation, la quête de nouvelles saveurs et tendances

de la Grande Pâtisserie sont notre spécialité. 

” C R É E R ,  C ’ E S T  S E  S O U V E N I R . ” 

V I C T O R  H U G O



Vanille & Amande

Nos créations sont notre signature : des dattes Majhoul garnies 

d’ingrédients nobles pour des saveurs toujours plus originales.Nos créations to omore

Piment d’Espelette

Noix de Coco

Citron Pamplemousse

Réglisse

Caramel Beurre salé

Café

Gianduja



Pistache

Cassis

Fruit de la Passion

Rose Framboise

Mangue

Nos chefs sont en perpétuelle recherche de nouvelles fusions

de saveurs pour réveiller vos papilles. 

Marron

Nos créations to omore

Orange Chocolat Framboise

Abricot

Praliné Cacahuète



Myrtille

Mascarpone Caramel
Beurre salé

Caramel Citron Orange

Praliné de Pécan

Gingembre Chocolat noir

Mojito

Opéra café

Energy Balls PistacheEnergy Balls noix de CocoPâte d’amande
& kiwi séché

Pistache
& pâte d’Amande

Ananas Citron

Vanille, f leur d’Oranger
& pâte d’Amande

Pâte de fruits Passion
Gingembre

Café fruits secs

Craquant Pistache

 Rose Framboise
 & pâte d’Amande 

Truffe Praliné craquant

tradition revisitée Des dattes Majhoul farcies de pâte d’amande dans la plus 

pure tradition marocaine, avec une touche d’exotisme.



Coffrets
patrimoine

Chez TOOMORE, nous avons à coeur de valoriser l’exceptionnel patrimoine 

Marocain à travers nos produits et supports.

Nous accordons la même attention et délicatesse aussi bien au contenu 

qu’au contenant de nos boîtes cadeaux.

Et c’est donc une fierté de vous proposer cette saison nos Coffrets 

Patrimoine. Une série de coffrets en bois précieux, ornés de photos de sites 

et figures emblématiques du Maroc.

Une collection inspirée de l’univers luxueux du Cigare, et qui est une 

invitation au voyage, visuel et gustatif, à travers notre beau pays. 

” L E  P L A I S I R  L E  P L U S  D É L I C A T  E S T

D E  F A I R E  C E L U I  D ’ A U T R U I . ” 

J E A N  D E  L A  B R U Y È R E



Nos boites cadeaux
C O L L E C T I O N  T O O M O O R E

E R R A C H I D I A

Boite de 36 pièces
Poids ≈ 900 g  

E R R A C H I D I A

Z A G O U R A

Boite de 25 pièces
 Poids ≈ 600 g  

M I N I  Z A G O U R A

 Boite de 9 pièces
 Poids ≈ 220 g  



G R A N D  E R F O U D

Taille : 17x23 cm - 56 pièces

2 étages - Poids ≈ 1 400 g    

E R F O U D

Taille : 17x23 cm - 28 pièces

1 étage - Poids ≈ 700 g  

T A F I L A L E T  M A R R O N

Taille : 24x32 cm -  42 pièces

Poids ≈ 1 300 g    

T A F I L A L E T  V E R T

Taille : 24x32 cm - 42 pièces

Poids ≈ 1 300 g    

T A F I L A L E T  N O I R

Taille : 24x24 cm - 35 pièces

Poids ≈ 1 000 g    

Nos best sellers



Panier
To omore

Contenu

Créations Toomore, Majhoul, 

Dattes Premium, Dérivés de 

dattes, Thé vert, et d’autres 

surprises...

Pour les fêtes et évènements marquants, TOOMORE propose 

aux gourmets et amateurs de saveurs authentiques, tout un 

assortiment de dattes et dérivés, ainsi qu'une

sélection des meilleur produits de terroir.

Nos conseillers vous aideront à customiser votre panier 

suivant vos envies et budgets, et vous proposeront différents 

emballages personnalisables pour le Corporate.

Ainsi, vous serez certains d'offrir un cadeau unique, qui vous 

ressemble et véhicule vos valeurs. 

” D A N S  L A  D O U C E U R  D E  V O T R E 

A M I T I É ,  Q U ’ I L  Y  A I T  D E S  R I R E S ,  E T 

L E  P A R T A G E  D E S  P L A I S I R S . ” 

K H A L I L  G I B R A N



Offrir 
&  recevoir

Véritable cérémonial de l’hospitalité à la marocaine, offrir 

des dattes est d’une grande symbolique, preuve d’estime et 

d’affection. 

Chaque année, TOOMORE a le plaisir de vous proposer des 

nouveautés pour satisfaire vos attentes et vous surprendre. 

Nous créons des saveurs inédites avant de les présenter dans 

de somptueux supports et récipients. 

Palmier Royal
Poids ≈ 2 000 g



Th e one & only

Plateau miroir 2

Diamèttre : 34 cm - Poids ≈ 3 000 g

Plateau miroir 3 

Grand : Diamètre : 40 cm - Poids ≈ 2 500 g

Petit : Diamètre : 31 cm - Poids ≈ 1 500 g
Plateau miroir 1

Diamètre : 50 cm - Poids ≈ 4 500 g

TOOMORE vous propose de chics et généreux 

plateaux de dattes conçus pour les grandes

fêtes et célébrations, dans le respect des

coutumes marocaines.    

 



Grand Plateau
 
Hexagonal

Poids ≈ 2 600 g

Petit Plateau 

Hexagonal

Poids ≈ 1 500 g

mille & une nuits

Respecter la tradition et 

oser l’ insolence,

car l’un ne saurait aller 

sans l’autre .

Christian Dior



Papillons

Nos plateaux de style classique conviennent à tous les 
goûts et à toutes les occasions.

Papillon 1

Diamètre : 28 cm

Poids ≈ 1 800 g

Papillon 2

Diamètre : 35 cm

Poids ≈ 2 000 g

Papillon 3

Carré : 26 cm, Poids ≈ 1 300 g

Péchés mignons 

Bonbonnière en argent

Diamètre : 21 cm - Poids ≈ 1 200 g

Plateau en argent

Diamètre : 24 cm - Poids ≈ 1 500 g



Plateau gris avec un Trépied doré
Disponible en 2 tailles .

marhba

Grand plateau

Diamètre : 30 cm - Poids ≈ 1 700 g

Petit plateau

Diamètre : 26 cm - Poids ≈ 1 300 g



Le grand

gatsby

C O L L E C T I O N

Plateau 2

Taille : 27x34 cm - Poids ≈ 2 000 g

Plateau 4

Taille : 49,5x33 cm - Poids ≈ 5 000 g

Plateau 3

Taille : 50 cm - Poids ≈ 5 000 g

Plateau 1

Taille : 22,5x18 cm - Poids ≈ 900 g



 Triangle d’or

Notre version revisitée de la Mida marocaine : une pyramide
de bois noble gravé à la main de façon artisanale.

Pièce unique, signature TOOMORE.

Triangle d’or - création
 

Taille : 40x40 cm - Poids ≈ 5 000 g



Perles noires
C O L L E C T I O N  S P É C I A L E 

La toute nouvelle collection de TOOMORE  pour 2020

est proposée en édition limitée.

Vous apprécierez l’élégance moderne des plateaux noirs, 

délicatement rehaussés par une touche naturelle dorée. Ces écrins 

accueillent à merveille, nos délicieuses dattes garnies, et une fois 

vidés, ils seront de jolis meubles décoratifs de vos salons.



Bol 1

Taille : 25x23 cm
Poids ≈ 1 200 g

Bol 2

Coupe : 22 cm
Poids ≈ 1 500 g

Plateau arrondi

Diamètre : 33 cm
 Poids ≈ 2 700 g

Plateau carré

Carré : 31 cm
 Poids ≈ 2 000 g

É D I T I O N  L I M I T É E  2 0 2 0perles noires



Consciente de sa responsabilité sociale, TOOMORE aspire à 

contribuer au développement des régions oasiennes.

Nous valorisons les talents locaux, le commerce équitable, de 

même que les systèmes de cultures durables et respectueux de 

l’environnement.

C’est dans cet esprit que nous unissons cette année nos efforts à 

ceux déployés par l’association MOROCCAN ORIGIN, fortement 

engagée dans l’entreprenariat social. Ensemble, nous mettons 

à l’honneur les créations d’artisanes et d’artisans marocains 

d’exception, fleurons de notre patrimoine national.

Chacune des pièces sublimes de cette collection inédite reflète la 

combinaison parfaite entre la maîtrise ancestrale des techniques 

de poterie, un design innovant et la touche artistique des Femmes 

et des Hommes qui les ont créées.

Plateau avec Trépied Or

Diamètre : 45 cm
Poids ≈ 2 800 g

C O L L E C T I O N  T O O M O O R E

C O L L E C T I O N  M O R O C C A N  O R I G I N

Moroccan origin



Mirages

Plateau 1 

Diamèttre : 43 cm - Poids 2 200 g

Plateau 2 

Taille : 48x39 cm - Poids 2 000 g

Plateaux dorés, haut de gamme
Alessi - Design tendance

Ce plateau a été réalisé en collaboration avec un céramiste marocain 

exceptionnel de la Région Marrakech - Safi. Récemment décoré par 

l’UNESCO, il maîtrise avec une habileté hors norme les quatre éléments :

la Terre, matière première, l’Eau pour la rendre plastique, l’Air pour la sécher 

et le Feu pour la métamorphoser.

Il achève ses créations en gravant des motifs traditionnels africains et en 

apposant de l’Or véritable, en touche finale. Cette pièce est un exemplaire 

unique, réalisé entièrement à la main. Elle célèbre notre communauté de 

destin avec l’Afrique. 

La céramique or

C O L L E C T I O N  M O R O C C A N  O R I G I N

” L E  M E I L L E U R  V I N  N ’ E S T  P A S 

N É C E S S A I R E M E N T  L E  P L U S  C H E R , M A I S

C E L U I  Q U ’ O N  P A R T A G E .” 

G E O R G E S  B R A S S E N S



grès bleu

Cet objet est issu du travail exceptionnel et 

du savoir-faire unique d’un artisan céramiste 

de grès de la Région de Marrakech. Attaché à 

l’art ancestral de la poterie marocaine qu’il 

préserve et perpétue, il redonne vie aux motifs 

d’antan, avec la volonté d’inscrire ces objets de 

pierre dans la modernité, en conformité avec 

les standards internationaux de qualité. Cet 

artisan, engagé dans la valorisation de ce riche 

patrimoine immatériel, transmet ses gestes et 

son savoir à une nouvelle génération d’artisans 

qui constitueront les talents de demain. 

Plateau grès bleu rectangulaire

Taille : 49,50x16 cm - Poids ≈ 1 700 g

Plateau grès bleu rond

Diamètre : 31 cm - Poids ≈ 2 000 g 

” L A  V A L E U R  D ’ U N  H O M M E  T I E N T  D A N S  S A 

C A P A C I T É  À  D O N N E R  E T  N O N  D A N S  S A

C A P A C I T É  À  R E C E V O I R . ” 

A L B E R T  E I N S T E I N



Artisans
argentiers

Ces beaux objets sont produits par un groupement de Maîtres Artisans Argentiers 

de la Région de Fès, l’un des derniers groupements d’ailleurs sauvegardant ce 

patrimoine matériel et immatériel exceptionnel, où chaque pièce

est concue dans la plus pure des traditions.

Mariant le savoir ancestral marocain de la gravure et du martelage à la main 

de motifs anciens, ces artisans chevronnés excellent dans la fabrication d’objets 

décoratifs et utilitaires que nous avons le plaisir de vous présenter. 

Grande coupelle en argent brossé

Taille : 29x18 cm - Poids ≈ 1 100 g

Petite coupelle en argent brossé

Taille : 20x15 cm - Poids ≈ 700 g



Cadeau d’affaires
Nos produits TOOMORE, de par leur originalité et qualité,  sauront 

véhiculer vos valeurs d’entreprises d’une manière singulière, 
innovatrice et “healthy”.

Qu’ils soient clients ou fournisseurs, associés ou collaborateurs, 
les destinataires de vos cadeaux TOOMORE garderont un goût  

authentique du Maroc.



Pour un mariage, des fiançailles, un baptême, un anniversaire, des fêtes 

religieuses... pensez à nos pièces montées sur-mesure, alliant dattes 

fondantes, chocolats raffinés et savoir-faire artisanal.

Une alternative plus saine que les pâtisseries classiques, moins calorique 

et à base de produits de qualité supérieure. 

Le plaisir
du partage 



Oasis

Pour les commandes au-delà de 5 kg, Toomore vous 
propose une création à thème floral ou oasis.

Signature TOOMORE - Poids 17 kg

C R É A T I O N  T O O M O R E

Nos compositions Oasis se déclinent en de somptueuses sculptures à base de dattes 

brutes et garnies, selon la thématique choisie, le poids de la commande

 et l'humeur du chef !

Nos artisans sauront traduire vos envies et besoins en des pièces d'art uniques qui 

sauront marquer les esprits de vos convives et ravir leurs palais.

Notre service de livraison individuel ou groupé est à votre disposition.



Angle Bd Abdellatif Ben Kaddour 
& Rue Ahmed Amine, N 20°

Casablanca, Maroc

Telle une oasis, notre boutique
TOOMORE est une chaleureuse escale 

pour ceux qui sont à la quête de 
rafraîchissements. 

La douceur de nos produits et leur 
richesse vous seront offerts suivant la 

pure tradition de l'hospitalité
du Sahara Marocain.



L ’ É Q U I P E  T O O M O R E

E S T  À  V O T R E  D I S P O S I T I O N

Angle Bd Abdellatif Ben Kaddour
& Rue Ahmed Amine, N˚20
Casablanca 20250, Maroc

+212 522 36 98 18
contact@Toomore.ma

www.toomore.ma

Insta / Toomoreluxurydates
FB / Toomoreluxurydates
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